
weihnachts-menü 1

Vorspeisen
Brot Varianten

Gänse-Rillette mit Apfel, Zwiebel und Zitrone

Thymian-Rote-Bete-Frischkäse mit Preiselbeeren und Meerrettich

Feldsalat mit Himbeer-Walnuss-Vinaigrette, Apfel und Vital-Sprossen

Süppchen
Winterliches Kürbis-Creme Süppchen vom Hokkaido mit Ingwer und frischen Kräutern

Hauptgänge
Geschmorte Gänsekeule mit Portwein-Jus, Apfelrotkohl und Kartoffel-Knödel & Brösel Butter

Vegetarisch

Gebratene Pilze in Pernod-Rahm mit Serviettenknödel und frischen Kräutern

DESSERT
Warmer Schokoladenkuchen mit Amaretto-Kirschkompott und Vanilleschaum

Ab mind. 10 Personen

Im Preis enthalten sind

Porzellan Geschirr und Besteck für jeden Gang, Chaving Dishes, Suppen Chaving Dish, Weisse Buffet Tischwäsche , Buffet Porzellan und Vorleger

Hinzu kommen

2 x Köche vor Ort berechnet für Auf- und Abbau inkl. Buffet Betreuung, für 6 Stunden á 33,00 Euro netto pro Stunde, 1 x Transportpauschale 35,00 Euro

Falls erwünscht

Weisse Tischwäsche für GästeTische á 5,00 Euro pro Stück

Weisse Stoff-Servietten á 1,50 Euro pro Stück Alle Preise verstehen sich netto, zzgl. der gesetzlichen 19 % MwSt.



weihnachts-menü 2

Vorspeisen
Brot Varianten

Gänse-Rillette mit Apfel, Zwiebel und Zitrone

Thymian-Hokkaido-FrischKäse mit Dattel und gerösteter Mandel

Winterlicher BlattSalat mit Himbeer-Walnuss-Vinaigrette, frischer Apfel, Trauben und Vital-Sprossen

Süppchen
Maronen-Creme-Süppchen verfeinert mit KräuterLikör und Kerbelschaum

Hauptgänge
Geschmorte Gänsekeule mit Portwein-Jus, Apfelrotkohl und Kartoffel-Knödel & Brösel Butter

Vegetarisch

Gebratene Pilze in Pernod-Rahm mit Saitan und mit frischen Kräutern gefüllte Servietten-Knödel

DESSERT
Gefüllter Marzipan-BratApfel mit Pistazien, Mandeln, Rum-Rosinen und VanilleSchaum

Ab mind. 10 Personen

Im Preis enthalten sind

Porzellan Geschirr und Besteck für jeden Gang, Chaving Dishes, Suppen Chaving Dish, Weisse Buffet Tischwäsche , Buffet Porzellan und Vorleger

Hinzu kommen

2 x Köche vor Ort berechnet für Auf- und Abbau inkl. Buffet Betreuung, für 6 Stunden á 33,00 Euro netto pro Stunde, 1 x Transportpauschale 35,00 Euro

Falls erwünscht

Weisse Tischwäsche für GästeTische á 5,00 Euro pro Stück

Weisse Stoff-Servietten á 1,50 Euro pro Stück Alle Preise verstehen sich netto, zzgl. der gesetzlichen 19 % MwSt.



weihnachts-menü 3

Vorspeisen
Brot Varianten

Gänse-Rillette mit Apfel, Zwiebel und Zitrone

Thymian-Rote-Bete-Frischkäse mit Preiselbeeren und Meerrettich

Feldsalat mit Himbeer-Walnuss-Vinaigrette, Apfel und Vital-Sprossen

Süppchen
Kartoffel-Creme-Süppchen mit gebratenen Pilzen und frischen Kräutern

Hauptgänge
Saftiges Wildschweingulasch vom Brandenburger Wild mit ButterSpätzle und Preiselbeeren

Vegetarisch

Gebratene Pilze in Pernod-Rahm mit Serviettenknödel und frischen Kräutern

DESSERT
Warmer Schokoladenkuchen mit Amaretto-Kirschkompott und Vanilleschaum

Ab mind. 10 Personen

Im Preis enthalten sind

Porzellan Geschirr und Besteck für jeden Gang, Chaving Dishes, Suppen Chaving Dish, Weisse Buffet Tischwäsche , Buffet Porzellan und Vorleger

Hinzu kommen

2 x Köche vor Ort berechnet für Auf- und Abbau inkl. Buffet Betreuung, für 6 Stunden á 33,00 Euro netto pro Stunde, 1 x Transportpauschale 35,00 Euro

Falls erwünscht

Weisse Tischwäsche für GästeTische á 5,00 Euro pro Stück

Weisse Stoff-Servietten á 1,50 Euro pro Stück Alle Preise verstehen sich netto, zzgl. der gesetzlichen 19 % MwSt.


