P AN
ALPENLAND

GASTRONOTIE & CATERING

WEILNACHTS-MENU 1

VORSPEISEN

BROT VARIANTEN
GANSE-RILLETTE T APFEL, ZWIEBEL UND ZITRONE
THYHIAN-ROTE-BETE-FRISCHKASE MIT PREISELBEEREN UND MEERRETTICH
FELDSALAT IT HITBEER-WALNUSS-VINAIGRETTE, APFEL UND VITAL-SPROSSEN

SUPPCHEN

WINTERLICHES KURBIS-CREME SUPPCHEN VOM HOKKAIDO MIT INGWER UND FRISCHEN KRAUTERN

HAUPTGANGE
GESCAMONTE GANSEKEULE 1T PORTWEIN-JUS, APFELROTHGLL UND KARTOFFEL-KNODEL & BROSEL BUTER

VEGETARISCH
GEBRATENE PILZE N PERNOD-RAUH MIT SERVIETTENKNDEL UND FRISCHEN KRAUTERN

DESSERT

WARTIER SCHOKOLADENKUCHEN MIT AMARETTO-KIRSCHKOIPOTT UND VANILLESCHAUM

AB HIND. 10 PERSONEN
BUFFET PRO PERSON 64,00 EURD
I PREIS ENTHALTEN SIND
PORZELLAN GESCHIRR UND BESTECK FUR JEDEN GANG, CHAVING DISHES, SUPPEN CHAVING DISH, WEISSE BUFFET TISCHWASCHE  BUFFET PORZELLAN UND VORLEGER
NINZU KOMHEN
KOCHE VOR ORT BERECHNET FUR AUF- UND ABBAU INKL. BUFFET BETREUUNG, FUR 6 STUNDEN A 3300 EURD NETTO PRO STUNDE, 1 X TRANSPORTPAUSCHALE 35,00 EURD
FAllS ERVUNXCHT
WEISSE TISCHWASCHE FUR GASTETISCHE A 5,00 EURD PRO STUCK
WEISSE STOFF-SERVIETTEN & 1,50 EURD PRO STUCK ALLE PREISE VERSTEMEN SICH NETTO, ZZ6L. DER GESETZLICHEN 13 5% HWST.

oY Y c@:)
() &) ((ﬂ))

R E I e




P AN
ALPENLAND

GASTRONOMIE & CATERING

WEIINACHTS-MENU 2

VORSPEISEN

BROT VARIANTEN
GANSE-RILLETTE T APFEL, ZWIEBEL UND ZITRONE
THYMIAN-HOKKAIDO-FRISCHKASE MIT DATTEL UND GERDSTETER MANDEL
WINTERLICHER BLATTSALAT MIT HIMBEER-WALNUSS-VINAIGRETTE, FRISCHER APFEL, TRAUBEN UND VITAL-SPROSSEN

SUPPCHEN

MARONEN-CREME-SUPPCHEN VERFEINERT MIT KRAUTERLIKOR UND KERBELSCHAUM

HAUPTGANGE
GESCAMONTE GANSEKEULE 1T PORTWEIN-JUS, APFELROTHGLL UND KARTOFFEL-KNODEL & BROSEL BUTER

VEGETARISCH
GEBRATENE PILZE. IN PERNOD-RAHI IT SAITAN UND MIT FRISCEN KRAUTERN GEFULLTE SERVIETTEN-KNODEL

DESSERT

GEFULLTER MARZIPAN-BRATAPFEL MIT PISTAZIEN, MANDELN, RUM-ROSINEN UND VANILLESCHAUM

AB HIND. 10 PERSONEN
BUFFET PRO PERSON 63,00 EURD

I PREIS ENTHALTEN SIND

PORZELLAN GESCHIRR UND BESTECK FUR JEDEN GANG, CHAVING DISHES, SUPPEN CHAVING DISH, WEISSE BUFFET TISCHWASCHE  BUFFET PORZELLAN UND VORLEGER

NINZU KOMHEN

7 X KOCLE VOR ORT BERECHNET FUR AUF- UND ABBAU INKL. BUFFET BETREUUNG, FUR & STUNDEN A 33,00 EURD NETTO PRO STUNDE, 1 X TRANSPORTPAUSCHALE 35,00 EURD

FALLS ERWONSCHT

WEISSE TISCHWASCHE FUR GASTETISCHE A 5,00 EURD PRO STUCK

WEISSE STOFF-SERVIETTEN & 1,50 EURD PRO STUCK ALLE PREISE VERSTEMEN SICH NETTO, ZZ6L. DER GESETZLICHEN 13 5% HWST.

RPN

gt i




P AN
ALPENLAND

GASTRONOTIE & CATERING

WEILNACHTS-MENU 3

VORSPEISEN

BROT VARIANTEN
GANSE-RILLETTE T APFEL, ZWIEBEL UND ZITRONE
THYHIAN-ROTE-BETE-FRISCHKASE MIT PREISELBEEREN UND MEERRETTICH
FELDSALAT IT HITBEER-WALNUSS-VINAIGRETTE, APFEL UND VITAL-SPROSSEN

SUPPCHEN

KARTOFFEL-CREME-SUPPCHEN MIT GEBRATENEN PILZEN UND FRISCHEN KRAUTERN

HAUPTGANGE
SAFTIGES WILDSCHVEINGULASC! VOIT BRANDENBURGER VILD HIT BUTTERSPATZLE UND PREISELIEEREN

VEGETARISCH
GEBRATENE PILZE N PERNOD-RAUH MIT SERVIETTENKNDEL UND FRISCHEN KRAUTERN

DESSERT

WARTIER SCHOKOLADENKUCHEN MIT AMARETTO-KIRSCHKOIPOTT UND VANILLESCHAUM

AB HIND. 10 PERSONEN
BUFFET PRO PERSON 6@,00 EURD
I PREIS ENTHALTEN SIND
PORZELLAN GESCHIRR UND BESTECK FUR JEDEN GANG, CHAVING DISHES, SUPPEN CHAVING DISH, WEISSE BUFFET TISCHWASCHE  BUFFET PORZELLAN UND VORLEGER
NINZU KOMHEN
KOCHE VOR ORT BERECHNET FUR AUF- UND ABBAU INKL. BUFFET BETREUUNG, FUR 6 STUNDEN A 3300 EURD NETTO PRO STUNDE, 1 X TRANSPORTPAUSCHALE 35,00 EURD
FAllS ERVUNXCHT
WEISSE TISCHWASCHE FUR GASTETISCHE A 5,00 EURD PRO STUCK
WEISSE STOFF-SERVIETTEN & 1,50 EURD PRO STUCK ALLE PREISE VERSTEMEN SICH NETTO, ZZ6L. DER GESETZLICHEN 13 5% HWST.
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